Patisserie Chocolaterie
“Aux Folies Gourmandes”

M. Lionel Tourbier

6, rue de la Révolution
87400 Saint-Léonard-
de-Noblat

t.0555560339
£.0555560339

Artisans
(n OURMANIS
LIMOUSIN

AUX FOLIES GOUBMANDES

Maftre artisan, Lionel Tourbier a créé son
entreprise en 1995 et depuis s'est distingué
par de nombreux prix: feuille d'argent au
concours de la chataigne 1999, médailles
d'or et d'argent au concours de la Semaine
du Go(t (2000, 2001, 2002, 2003), finaliste
du prix “Go(t et santé” 2003, cinquieme au
Championnat de France des pieces montées
2003, Prix du meilleur bonbon de France
2004.

Possibilité de golter les produits.

courrier / téléphone/ fax

cheques



AUX fFOLIES GOUBMANDES

CONDITIONNEMENT
boites en bois

POIDS UNITAIRE

250 g

CONSERVATION

DLUO de 6 mois a
température ambiante

CONDITIONNEMENT
boftes en bois

POIDS UNITAIRE

250 g

CONSERVATION

DLUO de 6 mois a
température ambiante

CONDITIONNEMENT
boites en bois

POIDS UNITAIRE

250 g

CONSERVATION

DLUO de 6 mois a
température ambiante

CONDITIONNEMENT
assiette aluminium @ 17
et bofte carton
CONSERVATION

DLC de 8 jours a 4 °C

CONDITIONNEMENT
sachets

POIDS UNITAIRE

| kg

CONSERVATION

8 jours a

température ambiante

Les folies Limousines

Pates de fruits a la chataigne et pates de
fruits a la pomme, spécialités maison élues
“meilleur bonbon de France” en 2004.

CONSEILS DE DEGUSTATION
a tout moment de la journée

pates pures de fruits

Pates pures de fruits sans colorant ni
conservateur, grande variété de parfum
dont des parfums originaux (agrumes,
cactus et gingembre, mangue et jasmin,
abricot et romarin).

CONSEILS DE DEGUSTATION
a tout moment de la journée

pates de plantes & fleurs

Pate naturelle de fleur: coquelicot, jonquille,
jasmin, églantine, lilas, rose, lavande, violette. ..

CONSEILS DE DEGUSTATION
a tout moment de la journée

Lou pelou
Biscuit moelleux a la chataigne, sans farine

CONSEILS DE DEGUSTATION
se marie parfaitement avec une créme
anglaise ou une glace a la vanille

mMassepains de st Léonard

Biscuits moelleux aux amandes, proche
du macaron.

CONSEILS DE DEGUSTATION
accompagne merveilleusement thé et café

AUTRES PRODUITS
Le Noisetier: biscuit [éger aux noisettes

nos produits



